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A403 Préparateur-Détaillant Agriculture Biologique

Ceci est un rapport d'évaluation, qui est basé sur un échantillonnage, prenant en compte les locaux, les opérations, les 
pratiques et les systèmes qui ont pu être observés pendant l'audit. Les conclusions du présent rapport ne doivent pas conduire 
à conclure que des non-conformités n'existent pas là où elles n'ont pas été rapportées et que les situations observées pendant 
l'audit ne sont pas différentes pour d'autres jours qui n'ont pas été audités.
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Notes / Observations (C conforme - NC non conforme - NA non applicable - NV non vu - V vu)

A403 -

0. PRELIMINAIRE

ObservationsNotationLibellé du point de contrôle

01- Les raisons sociales "Client" et "Nom 
Opérateur"  mentionnées dans le détail client 
de l'ART sont-elles toujours exactes ?

C Pas de changement.

02- Contrôle de Suivi ou Supplémentaire C SUIVI

03- Contrôle inopiné OUI

04- Transfert de dossier: Présence du 
dossier transmis par l'OC précédent et suivre 
les manquements non soldés

NA

05- Veille réglementaire C N o t r e  s i t e  I n t e r n e t 
https://www.bureauveritas.fr/agriculture-biologique-le-reglem
ent-2022 ou de l'INAO www.inao.gouv.fr

A. DESCRIPTION ACTIVITE ET PRODUITS A CERTIFIER

ObservationsNotationLibellé du point de contrôle

A01- Notification à l'Agence BIO C Numéro BIO : 30143
Engagé avec Bureau Veritas Certification France depuis le 9 
Juin 2021.

A02-  Activité(s) bio à mentionner sur le 
certificat

C PREPARATION (= transformation, emballage, étiquetage…)  
DISTRIBUTION/MISE SUR LE MARCHE (de produits bio non 
produits ni préparés par l'opérateur, y compris grossistes,  
détaillants, vente en ligne)  = re-vente de produits emballés 
en BIO (boissons, café).

A03- Activité de l'opérateur C Boulanger BIO.
Fabrication de pains et brioches BIO ainsi que snacking BIO.

A04- Liste des produits à certifier selon leur 
catégorie (bio, conversion, x% bio…)

C Modifications recettes :
--> Brioche chocolat blanc modifiée en brioche chocolat au 
lait
--> Brioche caramel beurre salé modifiée bioche noisette 
caramel beurre salé
--> Brioche 3 chocolats modifiée en petit pain tout choco

Ajouts :
--> brioche briochette agrumes confits
--> Pain aux algues
--> Brioche de noël
--> Brioche des reines
--> Brioche tout choco
--> Pains Buns
--> Seigle Citron

Changement nom :
--> Golfe lin chanvre qui est transformé en sinagot
--> Gotchial passe en Gachtial

AJOUT DE CASSE-CROUTES BIO ( fait à partir du pain de la 
boulangerie et de produits bio achetés aux fournisseurs 
listés).

VOIR FICHIER EXCEL DECLARATION RECETTE BV

A05- Sites secondaires de notre opérateur NA

B. CERTIFICATS ET RECETTES
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B. CERTIFICATS ET RECETTES

ObservationsNotationLibellé du point de contrôle

B01- Certificats : Fournisseurs FARINE: 
nombre, nom, certificat

C Minoterie SUIRE : certifié par FR-BIO-01, certificat valable 
jusqu'au 31/03/2023.
ASTER : certifié par CERTIPAQ, certificat valable jusqu'au 
31/03/2023.
Minoterie GIRARDEAU : certifié ecocert valable jusqu'au 
31/03/23.

B02- Certificats: AUTRES INGREDIENTS 
AGRICOLES BIO: nombre, nom, certificat

C ALISA : certifié par FR-BIO-01, certificat valable jusqu'au 
31/03/2023
ACTIBIO : certifié par FR-BIO-10, certificat valable jusqu'au 
30/09/2023
KERAMIS, certifié par FR-BIO-10, certificat valable jusqu'au 
31/12/2023.
BIOMENE : certifié par FR-BIO-01, certificat valable jusqu'au 
31/03/2023.
SENFAS : certifié par FR-BIO-01, certificat valable jusqu'au 
31/03/2023
MOULIN DE KERBELLEC certifié par FR-BIO-10.
Biocean (algues), certifié par FR-BIO-10, certificat valable 
jusqu'au 31/03/22.
Ferme de kerbourhis, certifié par FR-BIO-01, certificat 
valalble jusqu'au 31/03/23.
Atelier V, certifié par FR-BIO-01, certificat valable jusqu'au 
31/03/24.
Maison Lefevre (jambon) : certifié par FR-BIO-09, certificat 
valable jusqu'au 31/03/23.

Supermarché BIO :
--> BIOGOLFE/COMPTOIR DE LA BIO/BIOCOOP

B03- Nombre de recettes C 49 recettes

B04- Recettes de denrées alimentaires C Voir fichier excel annexe.
Ingrédients BIO uniquement.

B05- Ingrédients agricoles non BIO C Ingrédient BIO uniquement

B06- Additifs (annexe V A1), levures C Levures BIO 
- HUETTE certifié par ECOCERT jusqu'au 31/03/2023
- MICHARD certifié par BV jusqu'au 31/03/2023

B07- Auxiliaires technologiques (annexe V 
A2)

C Huiles de tournesol désodorisées BIO (acheté à KERAMIS, 
certifié par FR-BIO-10, certificat valable jusqu'au 31/12/2023)

B08- Arômes naturels de X C Arome BIO fleur d'oranger

B09- Sel C Gros sel de la paludière du Golfe Krone Nathalie

B10- Produit en conversion NA Pas de produits en conversion

B11- Potabilité de l'eau (ingrédient) C Eau du réseau.
Ville de Vannes 
Eau filtré par cryofiltration
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C. CONTRÔLE RECEPTION DES MATIERES PREMIERES BIO

ObservationsNotationLibellé du point de contrôle

C01- Vérification des références au bio sur 
les étiquetages et les documents 
d'accompagnement (BL et factures d'achat)

C Contrôle à réception par le boulanger :
--> Vérification des certificats des fournisseurs.
--> Vérifiaction des étiquettes.
--> Vérification des mentions BIO sur les BL et factures.
--> Ecarter les lots suspects.

C02- Vérification de la fermeture des 
conteneurs de matières premières à la 
réception

C Refus des sacs evantrés

C03- Stockage des matières premières : 
identification des produits bio et séparation 
bio/non bio

C Bio uniquement

D. FABRICATIONS ET MESURES DE PRECAUTION

ObservationsNotationLibellé du point de contrôle

D01 : Mesures de précaution : non-mélange 
bio/non bio et non contamination

C Pas de mixité

D02- Boulangers mixtes NA Pas de mixité

D03- Nettoyage / Désinfection / Dératisation C Produits aptes au contact alimentaire
Contrat de deratisation et de desinsectisation avec ELYS

D04- Stockage des produits finis : 
identification des produits finis bio et 
séparation bio/non bio

C Pas de stockage.
Les produits sont directement entreposés en magasin.

D05- Registre des fabrications C Fichier excel.

D06- Ionisation / nanomatériaux NA

D07- Recours à un sous-traitant:  certifié en 
bio ou non

NA

D08- Mesures prises en cas de soupçon de 
manquement ou de contamination

C Uniquement BIO

D09- Alertes, enquêtes, cas OFIS … NA

E. TRACABILITE ET COMPTABILITE MATIERE

ObservationsNotationLibellé du point de contrôle

E01- Traçabilité : méthode et test de 
traçabilité

C Fichier excel pour la traçabilité et la comptabilité matière.
Suivi par produit. Suivi des stock de MP.
Consommation réelles et théoriques.
Conservation des factures et BL.

E02- Comptabilité matière : méthode et 
calculs

C Fichier excel pour la traçabilité et la comptabilité matière.
Suivi par produit. Suivi des stock de MP.
Consommation réelles et théoriques.
Conservation des factures et BL.
Faire un calcul au prochain contrôle.
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F. MISE EN VENTE

ObservationsNotationLibellé du point de contrôle

F01- Identification sur la zone de vente C Boulangerie BIO uniquement.
Pas de risque de confusion BIO/NON BIO.

F02- En cas de vente en dehors du magasin C Livraison à des professionnels vente de BIO uniquement par 
l'entreprise 
--> BIOCOOP
--> Epicerie
--> Restaurateur
--> Vendeurs indépendants

Revente des produits de la boulangerie sur le marché de 
Vannes par un tiers qui vend que du BIO

F03- Etiquettes NA Pas d'étiquettes à valider car vente en vrac.
Projet de faire des produits préemballés (buns, brioches et 
panettones) => Penser à faire valider les étiquettes avant de 
commercialiser et de faire valider les recettes quand le 
projet sera définitif.

F04- Mention d'origine si logo UE: Agriculture 
UE-non UE-pays-région

NA

F05- Factures de ventes et bons de livraison C Vu factures de vente 
Mentions BIO présente.

F06- Supports de communication C Site internet, instagram

F07- Réclamations et plaintes C Absence

G. AUTRE

ObservationsNotationLibellé du point de contrôle

Autre point de contrôle NA

01/03/2022Page 5/6Confidentiel

V3.0.1.2



000Non-conformités relevées lors du présent audit dont l'action 
corrective a été acceptée durant l'audit

000Non-conformités relevées lors du présent audit

00Non-conformités antérieures aggravées à l'issue du présent 
audit

000Non-conformités antérieures dont l'effectivité des actions 
correctives a été validée lors du présent audit

CritiquesMajeuresMineuresType

Synthèse des non-conformités

Non-Conformités
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